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Catálogo Food Service
Hostelería, restauración y colectividades

nosotros
trabajamos...

Mientras la ciudad despierta,



... para ofrecerles
el mejor servicio

Catálogo Food Service
Hostelería, restauración y colectividades

Y también el mejor producto, fresco y de calidad.

En Felixia hemos desarrollado una selección de productos
frescos pensando en las necesidades de los profesionales y
las empresas de hostelería, restauración, colectividades y food
service.

Productos destinados a facilitar y agilizar los procesos de
trabajo y satisfacer las necesidades de sus clientes.

Con sede en MercaMadrid y 8.000m2 de instalaciones, desde
nuestras salas de producción y almacenes refrigerados distribuimos
productos frescos cada día a los mercados profesionales.
   

Pónganos a prueba ,  mañana es e l  d ía !



Las mejores cadenas hoteleras 

y los hoteles más emblemáticos 

confían en Felixia para ofrecer a 

sus clientes una experiencia única,

como lo son ellos mismos.

Los mejores confían en nosotros
Hostelería, restauración y colectividades

Hotel Villa Magna - Madrid

Hotel Four Seasons - Madrid

Hotel Mandarín Oriental - Ritz Madrid



Contacto

Logística

ProductosZumo natural de Naranja

Horchata de Valencia

Zumos a base de cítricos

Zumos tropicales

Zumos funcionales

Genuine Coconut

Salmorejo de Córdoba

Gazpacho andaluz

Zumos de Frutas
y Bebidas Naturales

Cremas frías

Inicio

Catálogo Food Service
Hostelería, restauración y colectividades



puramente mediterráneo

En aquellos tiempos, las naranjas se llama-
ron “manzana doradas”, aunque realmente 
tienen su origen en el sur de China.

La naranja es hoy la cuarta fruta más culti-
vada en el mundo. Y sin duda, su zumo es 
el refresco más popular.

El tratamiento con alta presión 
(High Pressure Processing), tam-
bién llamado pascalización, es 
un proceso creado en la década 
de 1990 y consiste en someter a 
los productos de alimentación, 
como los zumos, a presiones 
muy altas.

Esta tecnología permite eliminar 
las poblaciones de microorga-
nismos respetando todas las 
propiedades nutricionales y 
organolépticas de los zumos de 
frutas.

High Pressure Processing
Tratado con Alta Presión

Origen
T 917 856 196 - Ext. 3016 foodservice@palaciosroca.com

El zumo de naranja exprimido tiene su origen
en la mitología griega.
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Zumo de Naranja
fresco o con alta presión HPP

Zumos naturales elaborados cada día en 
nuestras instalaciones a partir de fruta 
madura seleccionada.

Licuado en frío Cold-Pressed y tratado con 
alta presión isostática que mantiene todas 
sus propiedades nutricionales y organolép-
ticas. Como hecho en casa.

Formatos
  Botella 250ml y 1 Litro.
  Formato profesional de 5 Litros

Variedades
- Naranja hpp
- Naranja fresco

En invierno, también
- Naranja 75%/+Mandarina hpp
- Naranja 75%/+Mandarina fresco

- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes
- Sin azúcares añadidos

Mantener entre +2º y +7ºC.

Formatos profesionales
5 Litros

Elaboración diaria
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Formatos
  Botella 250 y 750 ml.
  Formato profesional de 5 Litros

Ingredientes
  Solo zumo natural de naranja
  (80%) y Mango (20%).

  Mango+
Naranja
tratado con alta   presión HPP

El mango es originario de la India, pero 
hoy se cultiva en todo el trópico.

Es riquísimo en �ovonoides que ejercen 
una función anticancerígena muy efectiva. 
También tiene mucha vitamina C y un 
montonazo de vitamina A, ácido fólico y 
magnesio que ayuda al funcionamiento 
normal de los nervios, músculos y huesos.

Además contiene un montón de triptófa-
no a partir del cual se produce la hormona 
serotonina que ayuda a sentirnos mejor y 
regula el sueño.

Mantener entre +2º y +7ºC.

- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes
- Sin azúcares añadidos

Elaboración diaria
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Elaboración diaria

tratado con alta   presión HPP

Formatos
  Botella 250 y 750 ml.
  Formato profesional de 5 Litros

Ingredientes
  Solo zumo natural de naranja
  (65%) y Zanahoria (30%)
  y Limón (5%).

Mantener entre +2º y +7ºC.

- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes
- Sin azúcares añadidos

 Zanahoria+
Naranja

A los conocidos bene�cios de la naranja 
se suman las propiedades de la zanahoria.

Este zumo es rico en vitaminas A y C, 
ácido fólico, potasio y �bra.

La zanahoria es diurética, depurativa, faci-
lita la digestión, es baja en calorías, procu-
ra una piel suave y bronceada, y también 
protege la vista.

La zanahoria es extremadamente bene�-
ciosa para los niños, así es que imagina lo 
buena que puede ser para ti.
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- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes
- Sin azúcares añadidos

Elaboración diaria

tratado con alta   presión HPP

 Fresa+
Naranja

En este zumo, la fresa reduce un po-
quito la acidez de la naranja, pero 
sobre todo le da un sabor inigualable.

La fresa suma un montón de vitamina 
C, pero además, aporta manganeso 
que ayuda al mantenimiento de los 
huesos y el tejido conectivo. También 
aporta antioxidantes que procuran 
relentizar el envejecimiento de nuestro 
organismo.

A los niños les encanta esta variedad 
de zumo de naranja con fresas y nunca 
le ponen pegas a un buen vaso
en la merienda.

Mantener entre +2º y +7ºC.

Formatos
  Botella 250 y 750 ml.
  Formato profesional de 5 Litros
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Elaboración diaria

Deliciosa y refrescante en invierno y en 
verano, la limonada es un clásico popu-
lar para quitar la sed y reponer líquidos.

En Felixia hemos preparado nuestra 
limonada con la receta y proporciones 
de siempre, pero sustituyendo el azúcar 
por extracto de frutas para endulzar 
nuestra limonada de manera más sana y 
natural.

En los meses de calor es deliciosa con 
mucho hielo.

bebida de zumo natural HPP

Formatos
  Botella de 250ml y 1 Litro.
  Formato profesional de 5 Litros

Ingredientes
  Agua, zumo de Limón (25%),
  extracto de fruta de manzana y
  algarrobo, y Menta (0,25%).

Mantener entre +2º y +7ºC.

- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes
- Sin azúcares añadidos

 Limonada
  a la Menta
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Elaboración diaria

Formatos

Ingredientes
  Solo zumo natural de mandarina.

Mandarina
tratado con alta presión HPP

La peque de la familia es una campeona 
como fuente de vitamina C.

El alto nivel de nutrientes del zumo de 
mandarina nos protege contra problemas 
cardiacos, infecciones, anemias, alergias, 
diabetes y varios tipos de cáncer.

Asimismo, contribuye a combatir el coles- 
terol, estreñimiento, presión arterial, des- 
hidratación, obesidad y estrés.

Todo un record para la pequeñina de la 
familia de los cítricos!

Mantener entre +2º y +7ºC.

- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes
- Sin azúcares añadidos

  Botella de 1 Litro.
  Formato 5 Litros (consulte condiciones)

Zumo de
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Elaboración diaria

tratado con alta presión HPP

Formatos
  Botella de 1 Litro.
  Formato profesional de 5 Litros:
- Liquid Bag
- Bidón PET

Ingredientes
  Solo zumo natural de limón.

Mantener entre +2º y +7ºC.

- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes
- Sin azúcares añadidos

Limón
Además de la limonada a la menta, en la 
familia Felixia, el zumo de limón es una 
bebida refrescante y de sabor ácido.

Buena fuente de vitamina C, es un poten- 
te antioxidante que ayuda a retrasar el 
envejecimiento.

También protagonista en el bar, en la ela-
boración de muchos cocteles, y como no 
en la repostería, para añadir la fragancia 
inconfundible del limón en rellenos, tartas 
o sorbetes, su uso es muy habitual.

Zumo de
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- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes
- Sin azúcares añadidos

Elaboración diaria

tratado con alta presión HPP

El pomelo o toronjo, es una fruta proce-
dente del Caribe, que pertenece al 
género citricus. Para elaborar nuestro 
zumo utilizamos variedades de pomelo 
rosa, cuyo sabor varía entre dulce, ácido 
y un pequeño regusto amargo, así 
como por sus propiedades diuréticas y 
antioxidantes.

Principalmente es conocido como una 
excelente fuente de vitamina C, �avo-
noides, ácido fólico y minerales.

Mantener entre +2º y +7ºC.

Formatos

Ingredientes
  Solo zumo natural de pomelo.

PomeloZumo de

  Botella de 1 Litro.
  Formato profesional de 5 Litros:
- Liquid Bag o Bidón PET
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Elaboración diaria

tratado con alta presión HPP

Formatos

Ingredientes
  Solo zumo natural de lima.

Mantener entre +2º y +7ºC.

- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes
- Sin azúcares añadidos

Lima
El zumo de lima es un ingrediente base en 
la coctelería, conocido por su sabor po-
tente, así como en la gastronomía mexica-
na y asiática.

Su acidez fresca y su fragante aroma lo 
convierten en un elemento ideal para la 
coctelería, aportando vitalidad y realzan- 
do otros ingredientes para una experien- 
cia única en el paladar.

Otro de los usos habituales es en reposte-
ría, tanto la ralladura de lima como el 
zumo, son buenos complemento para 
bizcochos, pasteles y cremas.

Zumo de

  Botella de 1 Litro.
  Formato profesional de 5 Litros:
- Liquid Bag
- Bidón PET
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Guanábana
tratada con alta presión HPP

Formatos
  Botella 750ml.
  Formato profesional de 5 Litros:
  - Bidón PET
  - Liquid Bag

Ingredientes
  Agua, pulpa de Guanábana (40%),
  y sirope de ágave.

Mantener entre +2º y +7ºC.

Formato profesional
5 Litros

Elaboración diaria

La guanábana es un fruto de origen caribeño, 
Puerto Rico, Cuba, Colombia,... Por su delicado 
y delicioso sabor siempre se ha usado para 
hacer jugos y sorbetes.

Muy populares por su dulzura y suave 
sabor, los zumos y bebidas naturales Felixia 
a base Guanábana conservan todos los 
bene�cios de este extraordinario fruto
tropical.

- Bebida refrescante de zumo
- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes
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Formatos

  Botella de 1 Litro.
  Formato de 5 Litros (consulte condiciones)

Ingredientes
  Solo pulpa natural de Piña
  (66%) y agua (34%).

tratada con alta presión HPP

Mantener entre +2º y +7ºC.

- Bebida refrescante de zumo
- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes

Elaboración diaria

PiñaBebida de

La piña es una fruta que cuenta con 
altos aportes nutritivos, y entre sus com-
ponentes podemos identi�car: calcio, 
fósforo, hiero, yodo, azufre, manganeso, 
sodio, potasio, magnesio, vitamina A y C 
y cuenta con buenos aportes antioxi-
dantes gracias a la presencia de
vitamina C.

Gracias a este efecto antioxidante, la 
piña es capaz de neutralizar la acción de 
los radicales libres. Además, esta vitami-
na contribuye al funcionamiento normal 
del sistema inmunitario.
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- Bebida refrescante de zumo
- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes

Elaboración diaria

tratada con alta presión HPP

Formatos

Ingredientes
  Agua, zumo de Naranja (27%),
  pulpa de Piña (22%),
  pulpa de Guanábana (13%)
  y Fresa (7%).

Mantener entre +2º y +7ºC.

 Guanábana+
Piña+Fresa+Naranja

Combinando el aroma dulce de las referencias 

tropicales de la guanábana y de la piña con el 

sabor ácido de la fresa, se consigue un zumo 

cuyo sabor, entre ácido y dulce, se vuelve 

adictivo; una vez que lo has probado, no 

podrás dejar

de repetir !!

  Botella de 1 Litro.
  Formato de 5 Litros (consulte condiciones)
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Formatos

  Botella 750 ml.
  Formato profesional de 5 Litros

Ingredientes
  Agua, pulpa de Guanábana (40%),
  espinaca y sirope de ágave y Menta (0,5%).

  Guanábana
     +Menta

tratada con alta presión HPP

Mantener entre +2º y +7ºC.

- Bebida refrescante de zumo
- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes
- Sin azúcares añadidos

Elaboración diaria

Popularmente, a la guanábana, se le 
llama “delicioso milagro tropical”, gracias 
a su sabor único.

Si a sus propiedades nutricionales favora-
bles para la salud (digestivo, energizante, 
antioxidante, etc.) le añades un toque de 
menta fresca, se convierte en la mejor 
elección para refrescarse en cualquier 
momento.
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Elaboración diaria

bebida de zumo natural HPP

Formatos

Ingredientes

  Agua, puré de Mango (20%),
  pulpa de Maracuyá (20%)
  y sirope de ágave.

Mantener entre +2º y +7ºC.

- Bebida refrescante de zumo
- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes
- Sin azúcares añadidos

  Formato de 5 Litros
  Botella de 1 Litro (consulte condiciones)

Mango
 +Maracuyá

La combinación ideal.

Las dos son frutas ricas en magnesio, 
potasio y fósforo, fundamental para 
nuestro sistema nervioso y muscular.

Además, sirven de antioxidantes por su 
alto contenido en vitamina A y vitamina 
C,  y, debido a sus cualidades diuréticas 
y depurativas hacen que esta sea, 
además de una combinación deliciosa, 
un aporte importante en la defensa del 
organismo, por sus propiedades anti-
bacterianas
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Formatos
  Botella 250 y 750 ml.
  Formato profesional de 5 Litros

Ingredientes
  Solo zumo natural de naranja
  (80%) y Mango (20%).

  Mango+
Naranja
tratado con alta   presión HPP

El mango es originario de la India, pero 
hoy se cultiva en todo el trópico.

Es riquísimo en �ovonoides que ejercen 
una función anticancerígena muy efectiva. 
También tiene mucha vitamina C y un 
montonazo de vitamina A, ácido fólico y 
magnesio que ayuda al funcionamiento 
normal de los nervios, músculos y huesos.

Además contiene un montón de triptófa-
no a partir del cual se produce la hormona 
serotonina que ayuda a sentirnos mejor y 
regula el sueño.

Mantener entre +2º y +7ºC.

- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes
- Sin azúcares añadidos

Elaboración diaria
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Manzana
tratado con alta presión HPP

Formatos

Ingredientes
  Solo zumo de manzana y pepino.

Mantener entre +2º y +7ºC.

Elaboración diaria

Los zumos a base de manzana y 
pepino son uno de los más popula-
res entre las combinaciones funcio-
nales. Es perfecto para controlar el 
hambre y regular el tránsito intesti-
nal, gracias a su aporte de �bra.

También es un zumo muy depurati-
vo, rico en agua y lleno de vitami-
nas, minerales y antioxidantes.

Una buenísima opción para tomar 
como tentempié a media mañana o 
a media tarde y así evitar el picoteo.

  Botella de 1 Litro.

  Formato de 5 Litros:
  consulte condiciones

- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes
- Sin azúcares añadidos

+Pepino
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Formatos

  Botella de 250 y 750 ml.
  Formato 5 Litros (consulte condiciones)

Ingredientes
  Solo zumo natural de Uva
  morada (85%), Mora (5%),
  Frambuesa (5%) y Arandanos (5%).

tratado con alta presión HPP

Mantener entre +0º y +4ºC.

- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes
- Sin azúcares añadidos

AntiOx
Zumo funcional “superpremium”, es un 
zumo requeteconcentrado antioxidante, 
con solo uva roja requeteroja y frutos del 
bosque. Un lujo.

Lo del rojo no es casual, se debe a las 
antocianinas que son las responsables de 
los tonos de rojo a morado de estas 
pequeñas frutas y también de sus pro- 
piedades antioxidantes.

Solo bajo pedido
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- Bebida refrescante de zumo
- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes

Elaboración diaria

Formatos

Ingredientes
  Agua, zumo de Naranja (27%),
  pulpa de Piña (22%),
  pulpa de Guanábana (13%)
  y Fresa (7%).

Mantener entre +2º y +7ºC.

 Guanábana+
Piña+Fresa+Naranja

Combinando el aroma dulce de las referencias 

tropicales de la guanábana y de la piña con el 

sabor ácido de la fresa, se consigue un zumo 

cuyo sabor, entre ácido y dulce, se vuelve 

adictivo; una vez que lo has probado, no 

podrás dejar

de repetir !!

  Botella de 1 Litro.
  Formato de 5 Litros (consulte condiciones)

bebida de zumo natural HPP
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Formatos

Ingredientes
  Zumo de Manzana (35%), agua,
  pulpa de Guanábana (20%), Pepino
  (15%), Menta (0,25%), espinaca y
  sirope de ágave.

Mantener entre +2º y +7ºC.

- Bebida refrescante de zumo
- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes
- Sin azúcares añadidos

Elaboración diaria

Combinación perfecta para controlar el 
hambre y regular el tránsito intestinal, 
gracias a su aporte de �bra.

Es un zumo muy depurativo, además de 
rico en agua y lleno de vitaminas, mine-
rales y antioxidantes.
Es una buenísima opción para tomar 
como tentempié a media mañana o a 
media tarde para evitar el picoteo.

  Botella de 250 y 750 ml.
  Formato 5 Litros (consulte condiciones)

  Guanábana+
Manzana+Pepino+Menta

bebida de zumo natural HPP
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Elaboración diaria

La combinación ideal para el verano.

El resultado de esta mezcla es un deli-
cioso zumo de frutas que combina el 
aroma de las zanahorias, con el sabor 
afrutado del mango y la frescura aromá-
tica del maracuyá.

Llamado por algunos de nuestros clien-
tes como “bebida piel sana”, por su alto 
contenido en vitamina A, esta explosión 
tropical es un buen ayudante para revi-
talizar y fortalecer la piel.

bebida de zumo natural HPP

Formatos

Ingredientes
  Zumo de Naranja (35%), agua,
  Zanahoria (15%), puré de Mango
  (10%) y puré de Maracuyá (10%)
  y sirope de ágave.

Mantener entre +2º y +7ºC.

- Bebida refrescante de zumo
- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes

  Botella de 1 Litro.
  Formato de 5 Litros (consulte condiciones)

 Zanahoria+Mango
 +Maracuyá+Naranja
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Formatos
  Botella de 1 Litro.
  Formato de 5 Litros (consulte condiciones)

Ingredientes
  Solo zumo natural de Zanahoria
  (90%) y Limón.

tratado con alta presión HPP

Mantener entre +2º y +7ºC.

Elaboración diariaZanahoria+Limón
Debido a su elevado contenido en 
agua y �bra, el zumo de zanahoria es 
muy depurativo, ayuda a eliminar toxi-
nas, la grasa y los desechos acumula-
dos en el organismo.

También es diurético, ayudando a 
combatir la retención de líquidos.

El toque de limón y sus propiedades 
diuréticas acelera la oxidación de grasa 
complementando el efecto en la pér-
dida de peso.

- Sin pasteurizar
- Sin aditivos
- Sin conservantes
- Sin azúcares añadidos
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Formatos
  Coco natural,
  contiene 325ml. de agua aprox. y
  400g. de carne de coco

Certificaciones

Mantener entre 0º y +4ºC.

Agua de coco certi�cada Orgánica y Virgen 
que gracias a sus sistema de fácil apertura-
puede tomarse directamente en el propio 
coco. El producto incluye una pajita y un 
pequeño punzón de madera biodegradable.

Además contiene 400g. de carne muy nutriti-
va. El coco se rompe de manera sencilla gra-
cias a una hendidura que facilita su apertura.

Una bebida natural, diurética    y equilibrada 
que favorece la rehidratación    de tu 
cuerpo. 

- Pajita incluida
- Sin químicos
- Certificado organico
- Sistema de apertura con patente mundial
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Producto de temporada. Consultar disponibilidad

  Botella de cristal de 750ml.

Formato

solo en
verano
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100% Chufa de Valencia

La clásica bebida refrescante típica de
Valencia que gusta a todo el mundo.

Elaborada con chufa natural de Alboraya, 
nuestra Horchata sigue rigurosamente 
todos los controles y procesos que exige el 
Consejo Regulador de la Denominación de 
Origen Chufa de Valencia.

La pasteurización de baja temperatura 
procura una vida comercial de 21 días sin 
perder su frescura y sabor natural.
La Horchata Felixia viene envasada en
botella de cristal de 750ml.

Nuestra Horchata está libre de alérgenos.

Mantener entre 0º y +4ºC - Servir muy fría
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Formatos
  Botella de 1 Litro.

- Sin pasteurizar
- Sin colorantes

T 917 856 196 - Ext. 3016

Conservar entre 0º y +4ºC

Producto de temporada, consulte disponibilidad

foodservice@palaciosroca.com

Sopa fría o crema de verano?

El Gazpacho es único por sus valores nutri-
cionales y sus características organolépticas.

En origen, el gazpacho era un plato humilde 
de campesinos andaluces. No llevó vegeta-
les hasta que el tomate y el pimiento llega-
ron de América en el siglo XVI, y fue en el 
XIX cuando se convirtió en un plato popular 
de verano.

En Felixia preparamos el Gazpacho con su 
receta tradicional: Tomate, aceite de oliva, 
pimiento rojo, cebolla, pan, pepino, vinagre 
de vino, ajo y una pizca de sal, manteniendo 
un sabor suave, para que guste a todos.

Gazpacho Andaluz
              receta tradicional
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Salmorejo Cordobés

foodservice@palaciosroca.comT 917 856 196 - Ext. 3016

Formatos
  Botella de 1 Litro.

- Sin pasteurizar
- Sin colorantes

Conservar entre 0º y +4ºC

Producto de temporada, consulte disponibilidad

Para tomar como primer plato o como 
acompañamiento, el salmorejo como ali-
mento está cada día más presente en los 
establecimientos de hostelería por la buena 
acogida del público.

Se suele servir del tiempo o bien frío acom-
pañado de virutas de jamón y huevo duro o 
picatostes. Su textura cremosa y consistente 
también permite hacer tostas y tapas muy 
coloridas.

En Felixia te ofrecemos Salmorejo cordobés 
elaborado con una cuidada receta tradicio-
nal a partir de ingredientes completamente 
naturales y sin pasteurizar.

la crema más   demandada 
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Zumos de Naranja

Zumos familia cítricos 

Zumos y Bebidas tropicales

Zumos y Bebidas funcionales

Formato profesional 5 litros
 Bidon en PET - Caja de 4 unidades
 Liqui-bag - Caja de 4 unidades

Formato botella PET 1 litro
   - Caja de 4 unidades
   - Caja de 8 unidades

Formato botella PET 750 ml.
   - Caja de 5 unidades
   - Caja de 8 unidades

Formato botella PET 250 ml.
   - Caja de 6 unidades
   - Caja de 12 unidades

Horchata de Valencia
Caja de 6 unidades x 750 ml.

Genuine Coconut
Caja de 6 unidades

Formato botella PET 1 litro
   - Caja de 8 unidades

Gazpacho y Salmorejo

Zumos de frutas y Bebidas naturales

Para cualquier información añadida o realizar
un pedido puede contactar con nosotros en:

T 917 856 196 - Ext. 3016

foodservice@palaciosroca.com
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Contacto Productos

Teléfono  -  917 856 196 - Ext. 3016 

foodservice@palaciosroca.com

Logística

Inicio

Estamos en MercaMadrid, muy cerquita de usted,
en nuestro Dpto. de Hostelería, Restauración y Colectividades
estamos encantados de atender cualquier duda o petición.

Contacte con nosotros:

Pónganos a prueba ,  mañana es e l  d ía !

Catálogo Food Service
Hostelería, restauración y colectividades

mailto:foodservice@palaciosroca.com
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Mercamadrid - 28053 Madrid

T. 917 856 196 - Ext. 3016

palaciosroca.com
felixia.es

foodservice@palaciosroca.com

Zumos de Naranja
Zumos a base de Cítricos

Zumos tropicales
Zumos funcionales

Genuine Coconut
Cremas frías

... y mucho más

Palacios Roca, S.A.

Inicio

Productos

Contacto

Logística

Catálogo Food Service
Hostelería, restauración y colectividades

mailto:foodservice@palaciosroca.com
https://palaciosroca.com
https://felixia.es
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